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600y petto di pollo a fettine
200g panna
1 tuorlo d'uovo
olio extra vergine di oliva
peps
sale
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Feecuzione

In una padella antiaderente., versate due cucchiai di con olio extra vergine di oliva e rosolate il
petto di pollo. Mettete le fettine in caldo su un piatto da portata e aggiungete al sughetto rimag!
in padella la panna e il tuorlo d'uocvo. fate addensare la salsina per un paio di minuti mescolanda\

bene & versatela sui filetti di pollo. Spolverizzate con il pepe acinato al momento e serviteebs
caldo.
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